
VINO ROSSO

Diano d’Alba
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA 

Vino ottenuto dalle uve dolcetto coltivate nel 
comune di Diano 'Alba. E' l'unico vino a d.o.c. che 
ha delimitato sul suo territorio i singoli vigneti: 77 
Sorì che stanno ad indicare le zone più soleggia-
te e vocate. In particolare il Sorì Parisio si affac-
cia sulla vallata dove ha sede la nostra azienda. 
La vendemmia avviene nella seconda metà di 
settembre ed è pronto la primavera successiva. 

Alla degustazione è un vino dal colore rosso 
rubino con intensi riflessi violacei. il profumo è de-
cisamente vinoso e fruttato. Il sapore si presenta 
secco, ma armonico, di modesta acidità e col 
tipico retrogusto "ammandorlato". La gradazione 
è 13-13,5% vol. 

Il Diano si abbina con i salumi, le carni bianche e 
i formaggi freschi ma può accompagnare anche 
tutto il pasto. Si serve ad una temperatura sui 15°. 


